
La etiqueta deberá contener mínimo los siguientes datos: 

1.- Nombre del interesado 5.- Identificación de la muestra

2.-  Razón Social 6.- Sitio de muestreo

3.-  Domicilio fiscal 7.- Análisis solicitado

4.- RFC

CENTRAL DE INSTRUMENTACIÓN 

Metales pesados Polietileno 1000 mL 4 a 10 ° C
Análisis microbiológicos Frasco de vidrio estéril o 125 a 250 mL 4 a 10 ° C

Dureza Total Polietileno 100 mL 4 a 10 ° C

pH Polietileno 50 mL 4 a 10 ° C

Fluoruros Polietileno 500 mL 4 a 10 ° C

Cloruros Polietileno 200 mL 4 a 10 ° C

CONDICIONES DE ENTREGA DE LA MUESTRA

CONDICIONES DE RECEPCIÓN DE MUESTRAS DE AGUA

ANÁLISIS MATERIAL DEL RECIPIENTE CANTIDAD (masa o volumen) Temperatura de 



MATERIAL RECIPIENTE

Bolsa autosellable

Bolsa autosellable

Bolsa autosellable

Bolsa autosellable

Bolsa autosellable
Bolsa autosellable
Bolsa autosellable
Bolsa autosellable
Bolsa autosellable
Bolsa autosellable
Bolsa autosellable
Bolsa autosellable
Bolsa autosellable
Bolsa autosellable
Bolsa autosellable
Bolsa autosellable
Bolsa autosellable

En su envase de 
presentación

Bebidas alcohólicas 1 L (750 mL) Temperatura ambiente

Nota: si la muestra proviene de una inspección sanitaria, se deberá entregar en las condiciones en que se realizó el muestreo por parte de la instancia sanitaria. 

Transportar en condiciones de refrigeración. En caso de consulta adicional, comunicarse a Recepción de muestras: Teléfono 618 814 20 91 ext. 82641

Quesos y derivados lácteos 250 g 4 a 10 ° C

Frutas y vegetales 250 g 4 a 10 ° C

Alimentos crudos y semicocidos como ensaladas, 250 g 4 a 10 ° C

Postres 250 g 4 a 10 ° C

Productos de confitería, golosinas, chocolates, 250 g 4 a 10 ° C

Alimentos cocidos: guisados, tortas, tacos, antojitos 250 g 4 a 10 ° C

Gelatinas de agua, café y té 250 mL 4 a 10 ° C

Especias 250 g 4 a 10 ° C

Jugos naturales 250 mL 4 a 10 ° C

Aguas de sabor natural (de frutas) 250 mL 4 a 10 ° C

Moluscos bivaldos (en concha, desconchados) 15 a 20 piezas en concha, 250 g desconchado 4 a 10 ° C
Huevo fresco  entero con cascarón 30 piezas 4 a 10 ° C

Productos embutidos crudos (chrorizo, longaniza y otros) 250 g 4 a 10 ° C

Pescados y productos de la pesca frescos y congelados 250g de carne o 500 g pescado 4 a 10 ° C

carne cruda de mamíferos y aves 250 g 4 a 10 ° C

Productos embutidos cocidos (jamón, salchicha) 250 g 4 a 10 ° C

CONDICIONES DE RECEPCIÓN DE MUESTRAS DE ALIMENTOS

ALIMENTO CANTIDAD MÍNIMA
TEMPERATURA DE 

TRANSPORTE
Leche en polvo y derivados en polvo (caseína, suero de 

leche)
250 g 4 a 10 ° C


